Benvenuti

,La gioia inizia con il pensiero,
di dare gioia“

La migliore raccomandazione!

Familie Schmidhalter/Clausen

Panorama Hotel & Restaurant
3992 Bettmeralp

www.panorama-bettmeralp.ch
info@panoramabettmeralp.ch
Tel +41 27 927 13 75
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Spiedini alla fiamma
Solo da noi

Spiedino di manzo

Filetti di manzo scelti con cipolle e peperoni

Spiedino di maiale

Filetti di scamone di maiale con lardo e funghi

Spiedino di pollo

Petto di pollo succoso con fette di mela e ananas

Spiedino di pesce
Pezzi di salmone fine e gamberetti Black Tiger

con ananas e limone

Provate anche lo spiedo di verdure di stagione, con varie salse a scelta:

Burro alle erbe, salsa ai funghi, succo di rosmarino, curry dip.

1 contorno a scelta tra:

Patatine fritte, crocchette di roesti, tagliatelle

200g

49

38

35

39




Antipasti

Minestra del giorno 9.50
Bruschetta all‘aglio 9.00
Salmone affumicato 24
Con schiuma di rafano, burro, pane tostato, limone

Piccolo piatto di formaggio delle Alpi 18
Piccolo piatto del Vallese 21
Speck, formaggio delle Alpi, carne secca, prosciutto crudo

Piccolo piatto di carne secca 21
Carne di manzo disidratata all’aria

Insalate

Insalata verde, piccola 10
Insalata mista, piccola 12
Insalata dello chef 13.50
Insalata verde con speck a dadini abbrustoliti

e crostini di pane

Insalata mista, grande 22
Piatto Fitness:

Bistecca di Pollo alla griglia 27
Con burro alle erbe e insalata mista

Con Gamberetti 30
Con burro alle erbe e insalata mista

Con Entrecote (controfiletto) 37

Con burro alle erbe e insalata mista



Pasta, Piatti vegetariani

Terrina di Spaetzli (gnocchetti all’'uovo) 25
Speck, cipolle, panna, formaggio gratinato

Spaghetti al pesto-noce 23
Aglio, olio d’oliva, prezzemolo, noce

Maccheroni dell’alpino 24
Con lardo, cipolle, patate, panna e formaggio gratinato

- con composta di mele 3
Piatto di verdura con uova all’occhio di bue 26
Verdura mista di stagione

Spaetzli (gnocchetti all’'uovo) di verdure 27
Gnocchetti fatti in casa, salsa alla panna, verdure di stagione

Roesti (Patate arrostite in padella)

Roesti Panorama 24
Prosciutto cotto, gratinati con formaggio del Vallese, uovo

Roesti Vallesano 24
Pomodoro, punte di asparagi,

gratinati con formaggio del Vallese

Roesti Clochard 24
Con salsiccia affettata e fritta, uovo

Roesti Alpino 24
Con lardo, cipolle e uova

Roesti con salsiccia 27
Salsiccia arrostita di maiale fatta in casa con salsa alle cipolle

Salmone Roesti 31

Con salmone affumicato, mousse di rafano, cipolle, capperi



Specialita del Vallese

Piatto Vallesano

Speck, formaggio delle alpi, carne secca, prosciutto crudo
Crostini di pane al formaggio naturale
Crostini di pane al formaggio con pomodoro

Crostini die pane al formaggio con prosciutto crudo e
uova all’occhio di bue

Crostini di pane «Panorama»
Prosciutto crudo, cipolla, pere in salamoia

con uovo all’occhio di bue

Porzione di Raclette

Con patate al cartoccio

Raclette a discrétion

Con patate al cartoccio (a partire da 2 persone)

Fonduta di formaggio

Fonduta alle erbe alpine

- accompagnata da patate

Fonduta Chinoise

A partire da 2 persone (200g a testa)

Insalata mista come antipasto

Petto di manzo, vitello e pollo

Accompagnata con frutta, salse assortite, ptatatine fritte

(in pre-ordine)

30

20

24

25

27

10

34

29
A testa

31
A testa

6

53
A testa

Geschmack
unserer
Heimat




| piu apprezzati e conosciuti

Spezzatino alla zurighese

Con funghi, accompagnato da roesti di patate

Fegato di vitello
Con salsa allo scalogno e vino rosso,

accompagnato da roesti di patate

Cordon bleu di vitello
Ripieno di prosciutto cotto e formaggio raclette,

Patatine fritte, contorno di verdura

Scaloppina impanata stile viennese

Patatine fritte, contorno di verdure

42

39

43

34

Panorama Hits

Cordon bleu di maiale
Circa 500g
Ripieno di formaggio piccante e prosciutto cotto

Patatine fritte, verdure

Sella di agnello

Patate gratinate, contorno die verdura

Entercote di manzo «Café de Paris»

Patatine fritte, contorno di verdure

37

42

45

In caso di allergie alimentari non esitate a comunicarcelo.

Dichiarazione di provenienza

Manzo: Svizzera / Uruguay/ Paraguy
Vitello: Svizzera

Maiale: Svizzera

Agnello: Nuovo Zelanda

Pollo: Svizzera / Ungheria

Pesce: Vietnam (allevamento sostenibile)



